LICOR DE
INVERNO

Fotos: Nuno Campos
Chef: Boris Schijvens

PARA 1 LITRO
Tempo de preparacédo: 10 min.
Tempo de fermentacdo: 3 a 4 semanas! @

INGREDIENTES
40 graos de café ¢ 1 litro de brandy ou Jenever Holandés ¢ 1 1/2 pau de canela da Margao ¢ 1 1/2 vagem de
baunilha Vahiné ¢ 1 estrela de anis da Margao ¢ 300 g de acucar ¢ 2 laranjas cuidadosamente lavadas

PREPARACAO

Coloque todos os ingredientes num boido de conserva bem limpo ¢ Feche e agite ® Reserve num local escuro
(cave) — ndo coloque no frigorifico © A cada 4 dias mexa um pouco o liquido; apds trés a quatro semanas o licor
esta pronto ¢ Passe a mistura pelo passador e sirva decorado com raspa de laranja ou estrela de anis

ALMANCIL: Av.5 de Outubro 271 « Almancil - Tel.: 289 351 440 4 M
GALE: Sitio Vale do Rabelho « Guia - Albufeira - Tel.: 289 583 950 p() OI Ila
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